ENTRANTES / ENTRANTS PRINCIPALES / PRINCIPALS

Gazpacho con melén al pesto Y Berenjena asada al estilo libanés con salsa tahini, rdcula, granada y chips
Gaspatxo amb melé al pesto de remolacha (3) 15,5 €
Crema de calabacin (fria o caliente) . 4 Alberginia rostida a l'estil libanés amb salsa tahini, ruca, magranai xips de

Crema de carabassé (freda o calenta) remolatxa (3)

Arroz mel n in hi rmesan Imendras (4
Bouquet de tomate azul con queso blue forte de ozimsloso coniaspindcEEIE RIS AEar mosdijo delglimECisE )

Y Vé . . 0 N I 15’5 €
anacardos y vinagreta de nueces (4) 135 € Arros meldés amb espinacs, figues i parmesa d'ametlles (4)
Bouquet de tomatiga blava amb formatge blue forte Cus cus con verduras ras el hanout, limén encurtido, garbanzos y
d'‘anacards i vinagreta de nous (4) ensalada raita de pepino y menta (1) -

Cus cUs amb verdures ras el hanout, llimona encurtida, ciurons i ensalada

Paté de alubias blancas e hinojo, zanahoria rama lacada al . :
raita de cogombre i menta (1)

miso y totopos de maiz (2, 3) 12¢€

Paté de mongetes blanques i fonoll, pastanaga lacada amb Tofu tandoori con dal de lenteja roja, calabaza y chutney de mango (2) 15 €
miso i totopos de blat de moro (2, 3) Tofu tandoori amb dal de llentia vermella, carabassa i chutney de mango

)

Estofado de seitdn con patata asada al romero (1) 16 €

Estofat de seitan amb patata rostida al romani (1)
CON LAS MANOS / AMB LES MANS . S :
Pan indio paratha con chana masala de garbanzos y salsa de hierbabuena
Pan bao con seta shiitake, mayonesa hoisin, ricula y cebolla (1) 16,5 €

. M€ . K : A /
encurtida (1, 2, 3) Pa indi paratha amb chana masala de ciurons i salsa d'herba-sana (1)
Pa bao amb bolet xiitake, maionesa hoisin, ruca i ceba en

envinagrat (1, 2, 3) POSTRES / POSTRES
Taco de “pulled-soy” en salsa de chile suave y mayonesa de ol Crema fria de limén con tierra de cacao (2, 1) i
ssamjang (1, 2, 3) Crema freda de llimona amb terra de cacau (2, 1)

Taco de “pulled-soy” amb salsa de xili suau i maionesa de

e, 3) Flan de algarroba con nata de fruta de la pasién (2) 75 €

Flam de garrova amb nata de fruita de la passié (2)
Taco japonés de alga nori, tartar de sandia, mayonesa

de sriracha y wasabi y germinados de rabanito (2, 3)

Taco japonés d'alga nori, tartar de sindria, maionesa
de sriracha i wasabi i germinats de rave (2, 3) Pifia natural con lima y coco (sin aztcar afiadido)

12e/15¢  lartade chocolate y fresas (1) 95¢€
Tarta de xocolata i maduixes (1)

6€

Tacos de maiz azul con Heura al achiote, pico de Gallo y Pinya natural amb llima i coco (sense sucre afegit)
lima 10€  Mousse de cacahuete y chocolate tibio (7) Se
Tacos de blat de moro blau amb Heura a I'achiote, pico de Mousse de cacauet i xocolata tébia (7)
Gallo i llima Avellana Remix: Lo mds parecido que vas a encontrar a un Kinder

Bueno y un Ferrero Rocher, pero vegano. (2,4) <&

Avellana Remix: El més semblant que trobaras un Kinder Bueno i un

Ferrero Rocher, pero vega (2, 4)
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