STARTERS / VORSPEISEN

Sweet potato and green apple cream with pesto
SuBkartoffel und griiner Apfelcreme mit Pesto

Red lentil dal with mild coriander oil and chili (2)
Rote Linsen-Dal mit mildem Korianderdl und Chili (2)

Japanese soup with shiitake mushrooms, seaweed, and rice noodles (2, 3)
Japanische Suppe mit Shiitake-Pilzen, Algen und Reisnudeln (2, 3)

Muhammara (Egyptian roasted pepper pdté) with tortilla chips and walnut
vinaigrette (4, 3)

Muhammara (Agyptische Paprikapaste) mit Tortillachips und
Walnussvinaigrette (4, 3)

Winter salad - white cabbage, red cabbage, fennel, papaya, crispy corn
strips, quince, and mint-clementine vinaigrette (3)

Wintersalat - Weil3kohl, Rotkohl, Fenchel, Papaya, knusprige Maisstreifen,
Quitte und Minze-Clementinen-Vinaigrette (3)

Refried bean tacos, bbqg onion, and oyster mushrooms with chipotle-lime
mayo (2, 3)

Tacos mit Bohnenpiree, BBQ-Zwiebeln und Austernpilzen mit Chipotle-
Limetten-Mayo (2, 3)

DESSERTS / DESSERTS
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MAINS / HAUPTGERICHTE

Tofu with red cabbage in coconut-lime sauce and jasmine rice (2, 3)
Tofu mit Rotkohl in Kokos-Limetten-Sauce und Jasminreis (2, 3)

Seitan steak with mushroom sauce and white beans in orange (1)
Seitansteak mit Pilzsauce und weiBen Bohnen in Orange (1)

Gnocchi with pumpkin carbonara, hazelnuts, and sage (1, 4)
Gnocchi mit Kiirbiscarbonara, Haselniissen und Salbei (1, 4)

Brik stuffed with cauliflower, vegan cheese, and polenta with almond
sauce (1, 4)

Brik gefiillt mit Blumenkohl, veganem Kd&se und Polenta mit
Mandelsauce (1, 4)

Giant portobello stuffed with onion and blue cheese, breaded in
panko, and fine herb sauce (1, 4)

Riesen-Portobello gefillt mit Zwiebeln und Blauschimmelkdse, paniert
in Panko und Krautersauce (1, 4)

Mezze: mixed plate of gnocchi and cauliflower Brik (1, 4)
Mezze: Gnocchi und Blumenkohl-Brik (1, 4)

Cheesecake and passion fruit tart (2, 1) Kdsekuchen und Passionsfruchttorte (2, 1)

Peanut and chocolate mousse (7) Erdnuss und Schokoladenmousse (7)

Chocolate and almond truffles on nougat cream (4) Schokoladen und Mandeltriffel auf Nougatcreme (4)

Dried fruit compote with flax seeds (sugar-free) Trockenfriichtekompott mit Leinsamen (ohne Zucker)

Lemon sponge cake with cinnamon cream and red quinoa crumble (1) Zitronenbiskuit mit Zimtcreme und rotem Quinoa-Crumble (1)

Avellana Remix: Closest thing you'll find to a Kinder Bueno and Ferrero Rocher, but vegan (2, 4) (+5€)
Avellana Remix: Das Ahnlichste, das du zu einem Kinder Bueno und Ferrero Rocher finden wirst (2, 4) (+5€)

Book your table www.lamujerdeverde.com |IG: Imdv.palma

1 Gluten / 2 Soy - Soja / 3 Sesame - Sesam / 4 Nuts - Nusse / 5 Celery -
Sellerie / 6 Mustard - Senf /7 Peanuts - Erdniisse

23 €

87117 37 39

Placa de la Porta de Santa Cataling, 1. Palma. Mallorca


http://www.lamujerdeverde.com
http://www.lamujerdeverde.com

