STARTERS / VORSPEISEN

Smoked Pumpkin Cream Soup Cold/Hot
Gerducherte Kirbiscremesuppe Kalt/Warm

Cherry Gazpacho (1)
Kirsch-Gazpacho (1)

Beet Russian Salad with Pickled Carrot and Sardinian Bread (2, 1 optional)
Rote-Bete-Russischer Salat mit eingelegter Karotte und sardischem Brot (2, 1
optional)

Tomato Bouquet with Vegan Blue Cheese and Cane Honey Vinaigrette with Fine
Herbs (4)

Tomatenbouquet mit veganem Blauschimmelkdse und Zuckerrohrhonig-Vinaigrette
mit Krgutern (4)

Lebanese Hummus with Pita Bread (3, 1 optional)
Libanesischer Hummus mit Pita-Brot (3, 1 optional)

Bao Buns with Shiitake Mushrooms, Hoisin Mayonnaise, and Arugula (gluten, soy)
Bao-Brdtchen mit Shiitake-Pilzen, Hoisin-Mayonnaise und Rucola (Gluten, Soja)

Moroccan Salad with Spiced Chickpeas and Quince (sesame)
Marokkanischer Salat mit gewirzten Kichererbsen und Quitte (Sesam)

DESSERTS / DESSERTS

MAINS / HAUPTGERICHTE

Chana Masala with Basmati Rice Aromatized with Anise
Chana Masala mit Basmati-Reis aromatisiert mit Anis

Tom Kha with Rice Noodles and Mushrooms (3, 7)
Tom Kha mit Reisnudeln und Pilzen (3, 7)

Teriyaki Tofu with Black Rice and Nori Seaweed (12, 3)
Teriyaki-Tofu mit schwarzem Reis und Nori-Algen (1, 2, 3)

Truffled Gnocchi with Red Cabbage Mousseline and Vegan Parmesan (1, 2, 3
optional)

Getriffelte Gnocchi mit Rotkohl-Mousseline und veganem Parmesan (1, 2, 3
optionale)

Roasted Eggplant with Tahini Sauce over Pepper Ratatouille (3)
Gerostete Aubergine mit Tahini-Sauce auf Paprika-Ratatouille (3)

Seitan Stew with Roasted Potato and Chimichurri (1)
Seitan-Eintopf mit Ofenkartoffel und Chimichurri (1)

Mezze Platter: Combination Plate of Seitan Stew and Gnocchi (1, 2, 3 optional)
Mezze-Platte: Kombination aus Seitan-Eintopf und Gnocchi (1, 2, 3 optionale)

Carrot and Coconut Bonbons on Passion Fruit Cream / Karotten- und Kokospralinen auf Passionsfruchtcreme

Red Berry Panna Cotta / Panna Cotta mit roten Friichten
Rice Pudding Mousse (2) / Milchreis-Mousse (2)

Raspberry Black Forest Cake (1) / Himbeer-Schwarzwalder Kirschtorte (1)

Dried Fruit Compote, Apple with Chia and Flax Seeds (sugar-free) / Kompott aus Trockenfriichten und Apfel mit Chia und

Leinsamen (zuckerfrei)

72% Chocolate Truffles and Salted Caramel / 72% Schokoladentriffel und Salzkaramell

Avellana Remix: Closest thing you'll find to a Kinder Bueno and Ferrero Rocher, but vegan (2, 4) (+5€) 2 3 €
Avellana Remix: Das Ahnlichste, das du zu einem Kinder Bueno und Ferrero Rocher finden wirst (2, 4) (+5€)

1 Gluten / 2 Soy - Soja / 3 Sesame - Sesam / 4 Nuts - Nisse / 5 Celery -
Sellerie / 6 Mustard - Senf /7 Peanuts - Erdnlsse

Book your table www.lamujerdeverde.com |IG: Imdv.palma 87117 37 39



http://www.lamujerdeverde.com
http://www.lamujerdeverde.com

